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Cronograma das Atividades Didaticas FCFRP/USP — 1° semestre de 2021 — remotas

Nome da Disciplina ou Médulo: Microbiologia de Alimentos

Cddigo da Disciplina ou Médulo: CGF2068
CARGA HORARIA TOTAL DE CADA PROFESSOR: 45h

Elaine Cristina Pereira De Matrtinis

45h, divididas em:
- 10h sincronas, online

- 35 h atividades assincronas (Moodle)

ATIVIDADES SINCRONAS

Data Objetivo da Aula Conteudos Turm | Professor Ministrante Atividade Didatica CH
a
26/04/2021 Apresentar ao aluno uma vis3o integrada sobre a os micro- | Visdo geral da Unica | Elaine Cristina P. De Martinis 15-16h. 1h
organismos em alimentos: amigos ou inimigos? disciplina e da area
03/05/2021 Conhecer os fundamentos para definicdo de critérios | Critérios Unica | Elaine Cristina P. De Martinis 15-16h. 1h
microbiolégicos em alimentos, como base para a garantia da | microbioldgicos
inocuidade.
10/05/2021 Conhecer a importancia e os principais microrganismos | Microrganismos Unica | Elaine Cristina P. De Martinis 15-16h. 1h
indicadores de qualidade higiénico-sanitaria. indicadores
17/05/2021 Estudar microrganismos de alimentos do ponto de vista | Alimentos Unica | Elaine Cristina P. De Martinis 15-16h. 1h
tecnoldgico e da saude. fermentados e
probidticos
24/05/2021 Ocorréncia e importancia de toxinfeccdes alimentares: | Dados epidemiolégicos | Unica | Elaine Cristina P. De Martinis 15-16h. 1h
caracteristicas dos organismos e das doengas. e de vigilancia
31/05/2021 Estudar  bactérias Gram-positivas  causadoras  de | Staphylococcus aureus, | Unica | Elaine Cristina P. De Martinis 15-16h. 1h
toxinfeccGes alimentares. Bacillus cereus e
Clostridium perfringens
07/06/2021 Estudar  bactérias Gram-positivas  causadoras  de | Clostridium botulinum | Unica | Elaine Cristina P. De Martinis 15-16h. 1h
toxinfecgcGes alimentares. e Listeria
monocytogenes
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14/06/2021 Estudar bactérias Gram-negativas causadoras de | Salmonella sp, E. coli Unica | Elaine Cristina P. De Martinis 15-16h. 1h
toxinfec¢cGes alimentares. enteropatogénica e
Shigella sp.
21/06/2021 Estudar  bactérias Gram-negativas causadoras de | Campylobacter sp., Unica | Elaine Cristina P. De Martinis 15-16h. 1h
toxinfec¢Ges alimentares. Yersinia sp., Vibrio sp.
e outros patdgenos
28/06/2021 Estudar tecnologias e sistemas para o controle de | - Processos térmicose | Unica Elaine Cristina P. De Martinis 15-16h. 1h
microrganismos em alimentos ndo térmicos para
inativacdo de
microrganismos.
- Sistemas para
garantia da inocuidade
de alimentos (HACCP)
ATIVIDADES ASSINCRONAS
Data Objetivo da Aula Contetdos Turm | Professor Ministrante Atividade Didatica CH
a
Semana 1 - Critérios  microbiolégicos em alimento e | Bactérias mesdfilas Unica Elaing 'Cristina P. De Estudo online (material 3,5h
microrganismos indicadores — vis3o tedrico-pratica. Martinis disponibilizado no
Moodle).
Semana 2 - Critérios  microbiolégicos em alimento e | Fungos Unica Elaing Cristina P. De E.studo.o.n.line (material 3,5h
microrganismos indicadores — visdo tedrico-pratica. Martinis disponibilizado no
Moodle).
Semana 3 - Critérios microbiolégicos em alimento e | Coliformese Unica Elaing Fristina P. De E.studo'o'n'line (material 3,5h
microrganismos indicadores — visdo tedrico-pratica enterobactérias Martinis disponibilizado no
Moodle).
Semana 4 - Microrganismos causadores de toxinfecges | Staphylococcus aureus Unica EIaing Fjristina P.De E§tUd°_ o.n.line (material 3,5h
alimentares — vis3o tedrico-prética Martinis disponibilizado no
Moodle).
Semana 5 - Microrganismos causadores de toxinfecgbes | Bacillus cereus Unica EIain? (_Zristina P. De E.studo. o.nlline (material 3,5h
alimentares — vis3o tedrico-préatica Martinis disponibilizado no
Moodle).

Avenida do Café s/in°. — Monte Alegre — 14040-903 - Ribeirdo Preto — SP — Fone: (16) 3315-8561 — E-mail: cgrad@fcfrp.usp.br



mailto:cgrad@fcfrp.usp.br

UNIVERSIDADE DE SAO PAULO
FACULDADE DE CIENCIAS FARMACEUTICAS DE RIBEIRAO PRETO
CoMISSAO DE GRADUACAO

USH

Semana 6 - Microrganismos causadores de toxinfeccbes | Clostrideos sulfito- Unica Elaing (_Zristina P.De E§tUd°_ 0.”_“'19 (material 3,5h
alimentares — visdo tedrico-pratica redutores e Clostridium Martinis disponibilizado no
perfringens Moodle).
Semana 7 - Microrganismos causadores de toxinfeccdes | Listeria monocytogenes | Unica EIaing Fjristina P. De EftUdO_ o.n.line (material 3,5h
alimentares — visdo tedrico-pratica Martinis disponibilizado no
Moodle).
Semana 8 - Microrganismos causadores de toxinfeccdes | Salmonella sp Unica Elaing (Fristina P.De E§tUd°_ 0.”_“'19 (material 3,5h
alimentares — vis3o tedrico-pratica Martinis disponibilizado no
Moodle).
Semana 9 - Microrganismos causadores de toxinfeccBes | Vibrio sp. e outros Unica | Elaine Cristina P. De Estudo online (material 3,5h
alimentares — visdo tedrico-pratica patégenos Martinis disponibilizado no
Moodle).
Semana 10— | - Atividade avaliativa: aplicagdo dos contetidos tedrico- | - Estudo de caso Unica | Elaine Cristina P. De Apresentacdo de estudo 3,5h
praticos. selecionado sobre Martinis de caso (video e/ou texto),
toxinfec¢do alimentar entregue pelo Moodle.
- Garantia da Qualidade
e Inocuidade de
Alimentos.

Ribeirdo Preto, 19 de abril de 2021.

Prof, Elmine C. P. De Martinis
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